
Conditionnement

Sec et fruité
Piquepoul

Terroir
Sol : Les façades méditerranéennes sont essentiellement

constituées de sédiments tertiaires (sables, argile) et quaternaires

(cailloutis).

Climat : Méditerranéen avec une influence de l’étang de Thau qui
apporte une humidité et une fraicheur déterminantes pour
l’élaboration des vins blancs les plus fins.

Dégustation
Robe : Jaune très vif aux reflets gris.
Nez : Arômes floraux avec une dominante d’agrumes.
Bouche : Attaque franche et vive. Il présente des caractères
fruités dont des notes d’agrumes, persistant en fin de bouche.

Température de service conseillée : Entre 8° et 10° C

Accords mets & vins : Coquillages, sauce à la rouille.

Conservation : 6 mois.
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Spécifications
Richemer Piquepoul Blanc

Cépages :
Piquepoul

Couleur :
Blanc

Alcool :
12,5%.alc/vol

Région :
Languedoc, France

Appellation : IGP Côtes de Thau

EAN : 3760021480331 168 x 103 x 217 mm

Palettisation

Nombre total
de bibs : 255
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Dimensions


