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Cabernet Sauvignon
Corsé et épicé

Terroir

Sol : Lles facades méditerranéennes sont essentiellement
constituées de sédiments tertiaires (sables, argile) et quaternaires
(cailloutis).

Climat : Méditerranéen avec une influence de I'étang de Thau qui
apporte une humidité et une fraicheur garantes du juste équilibre
acide alcool nécessaire aux vins rouges.

Dégustation

‘ Robe : Rubis intense et brillant
JGNON

Nez : Riche et concentré. Nez & la fois fruité (fruits mars) et
végétal (poivron vert) typique du cépage.

Bouche : Attaque fraiche, bouche structurée, aromatique,
ronde et chaleureuse.
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Température de service conseillée : Entre 16° et 18° C

Accords mets & vins : Charcuterie, gibiers, canard fumé au

foie gras, porc grillé, boeuf Wellington et fromages & pate

molle.
Spécifications
Richemer Cabernet Sauvignon Rouge Bouteille Conditionnement Palettisation
Cépages : Couleur : Form;T : BlDB>\(/§°°V° Carton 6 Bordelaise Euro palette Nombre
evo!
Cabernet Sauvignon Rouge ! debout verre & verre 120x80 consigné de rangs: 4
Alcool : Régjion : Contenance : 75cl Poids carton : Nombre de cartons Nombre total
14%.alc /vol Languedoc, France Hauteur - 300 mm 7,0 kg par rang : 25 de bouteilles : 600
Appellation : Code produit EAN : Dim. carton (en mm) : Poids total par Hauteur Palette :
IGP Cétes de Thau | 3760021480027 Poids : 1,15 kg h310 x L230 x 1160 palette : 750 kg 138 cm
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